NERO D’ARCOLE 2007
ARCOLE ROSSO DOC
A. Agricola Desmonta

Da pochi mesi & in vendita il “nero d’ar-
cole” dell’Azienda Agricola Desmonta. E’
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modifica del disciplinare di produzione
del 2006. Con vanto, e a ragione, il pro-
duttore Emilio Bixio lo definisce il vino
bandiera dell’Arcole Doc, essendo stato
anche il promotore all'interno del
Consorzio di tutela per il riconoscimento
ministeriale di questa tipologia.

Lungimirante e profondo conoscitore dei
mercati internazionali, Emilio (oltre che
viticoltore & titolare dell'Istituto Enologico
Italiano, azienda di Soave che distribui-
sce in oltre 30 nazioni etichette proprie e
non) sostiene che la Doc Arcole, confi-
nante con la denominazione di un grande
vino bianco, il Soave, debba distinguersi
per la presenza di un vino rosso che possa
emergere con pregio e riconoscimenti
anche oltre confine. Ha creduto percid
nel progetto di questo nuovo vino che
definisce “I’Amarone dell’est veronese”.

Infatti il Nero d’Arcole coniuga 'utilizzo
dei vitigni bordolesi Merlot e Cabernet
con la tecnica tipicamente veronese di
appassimento dei grappoli.

Le uve, Merlot 95% e Cabernet Sauvignon
5%, vengono accuratamente selezionate e
lasciate ad appassire circa 40 giorni. La
pigiatura di questa prima annata & avve-
nuta ad ottobre 2007 e dopo una lunga
macerazione di 30 gg, laffinamento &
avvenuto parte in botte grande e parte in
tonneaux per nove mesi, e infine in un
unico contenitore in seguito ad un’abile
blend dell’enologo, per altri quattro mesi.
Il risultato & un vino rubino carico. Regala
sensazioni olfattive complesse aprendosi
inizialmente con una speziatura di liquiri-
zia e poi arriva il frutto, piacevole selezio-
ne di sottobosco: more, cassis, ribes.
Lassaggio conferma il carattere di questo
vino, morbido e dai tannini vellutati.
Lelevata alcolicita dei suoi 15% vol & ben
supportata da una piacevole freschezza.
Lungo e speziato il finale.

Prezzo: 15,00 € + Iva

Indirizzo: ¢/o Istituto Enologico Italiano
Via Nazionale 4 - 37038 Soave (VR)
Contatti: Tel 0456104822

E-mail: info@istitutoenologico.i

Website: www.istitutoenologico.it

| Sommelier Vereto « 03/09 @

Anno 11 - Numero 3 - Settembre 2009 -



