
    

 

Annata 2005: Nonostante l'andamento climatico non facile nella stagione vegetativa 2005 per i repentini sbalzi di 
temperatura e sommatorie  termiche sotto la media, un settembre asciutto con temperature elevate  ha garantito un 
recupero della qualità grazie a un carico produttivo  sotto la media, con buona concentrazione di sostanze zuccherine e  
fenoliche a fronte di un'acidità superiore alla media poliennale. L’Amarone 2005 risulta di colore molto intenso, con 
note che vanno  dal rosso rubino al rosso porpora. Al naso presenta note speziate di  cannella e zenzero e note dominanti 
di frutta matura prugna e ciliegia.  In bocca ottimo equilibrio fra zuccheri, acidità, tannino e alcool.  Questi caratteri 
assieme danno all'Amarone 2005 eleganza, finezza e  ottima bevibilità, ma soprattutto descrivono un'annata di 
eccellente  piacevolezza e di promettente longevità. 
 
 

 

 
 
 
 


